
 

 

 

Una rete permanente per la tutela alimentare 

 

Il nostro impegno vuole andare oltre la giornata del primo evento di Territori di Gusto 

e Sicurezza Alimentare, a cui ho il piacere e anche l’onore di prendere parte. Mi 

riferisco, in particolare, allo Sportello Salute e Sicurezza Alimentare, che resterà attivo 

anche dopo la conclusione del progetto nelle sedi di Codici. Lo Sportello vuole 

diventare un punto di ascolto, informazione e orientamento per i consumatori, 

raccogliendo esigenze e segnalazioni e favorendo un collegamento concreto con 

professionisti, associazioni, imprese responsabili e istituzioni. 

Vogliamo che questo incontro lasci al territorio uno strumento stabile e accessibile. La 

sicurezza alimentare non riguarda soltanto i controlli: significa anche informare 

correttamente, prevenire i rischi e aiutare le persone a compiere scelte consapevoli per 

la propria salute. Per questo intendiamo costruire una rete di collaborazione capace di 

mettere in relazione cittadini, competenze e realtà locali. 

La presenza di Codici sul territorio assume così un valore operativo: non soltanto 

sensibilizzare durante il seminario, ma garantire continuità al percorso di tutela. 

L’obiettivo è promuovere un’alimentazione sicura, salutare e consapevole, rafforzando 

il dialogo tra chi produce, chi informa, chi vigila e chi ogni giorno sceglie cosa portare 

in tavola. 



 

 

 

Il seminario del 30 settembre alla Tenuta Ara del Tufo rappresenta quindi un punto di 

partenza: un’occasione per condividere conoscenze e buone pratiche e, soprattutto, per 

consolidare una rete territoriale che possa accompagnare e tutelare i consumatori anche 

nel tempo. 
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